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-Mantener refrigerada entre

SUGERENCIA ...
DEL CUTDADO oo

-Evitar la contaminacion
cruzada con otros alimentos.
-Congelar si no se consumira
en pocos dias.

-Evitar cambios bruscos de

temperatura.
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+EL CAMBIO DE
COLOR

SIGNIFICA
DET ERIORO7

-Influyen el oxigeno y la luz.

_~_~ -Tlambien influye el tipo de
_~_~ €envase. <>
" -Revisar olory textura.



CONCLUSION

-Temperatura, humedad,
oxigeno y microorganismos
influyen en el deterioro.

-El color no siempre indica
que la carne esta en mal
estado.

-Un almacenamiento
adecuado ayuda a conservar
su calidad y seguridad.
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